Food Culture

vous invite a participer au prochain
atelier culinaire qui aura lieu le :

au centre socio culturel du Neuhof,
11 rue Antoine Becker - Tél.: 03 88 39 09 00

par Emile Jung,
Pun des plus grands chefs
étoilés d’Alsace et de
France, qui a officié dans
les cuisines du Crocodile a
Strasbourg pendant plus
de 35 ans.

INVITATION

Les Ateliers Culinaires dans les quartiers

Entrée libre

Gratuite

FOOD

CULTURE

FESTIVAL DES CULTURES ET SAVEURS D'EUROPE .
avec le soutien de :

www.culture-food.eu
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le Crocodile. A force de volonté, de persévérance, de courage et
de travail, le jeune couple réussit a séduire les Strasbourgeois, et a
s'imposer dans le paysage gustatif et régional. Leur travail acharné
se verra consacré en 1989 avec l'obtention d'une troisieme étoile.
A la recherche du «bien manger», Emile Jung voyage
régulierement et s’inspire des us et coutumes des cuisines
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venues d'ailleurs. Riche de sa formation éclectique et fort de
son amour pour les produits de qualité, il réalise un travail de
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recherche qui conféere a sa cuisine une touche trés personnelle
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et introduit dans ses recettes autant de poésie que d’ingrédients.
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